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La B-Compact è progettata per preparare 
facilmente grandi volumi di caffè filtro di 
qualità. Con la capacità di erogare 10 litri
in un unico ciclo (circa 75 tazze), combina 
capacità e precisione.

Il sistema a pompa garantisce un flusso d’acqua controllato durante 
l’estrazione, mentre il pannello di controllo intuitivo consente di 
impostare la temperatura desiderata. Insieme, queste funzioni 
offrono il pieno controllo del processo.

Il risultato è un gusto costante e la giusta temperatura di servizio.

Progettata pensando a mobilità, praticità e tecnologia robusta, 
la B-Compact è una soluzione affidabile per ambienti in cui sono 
richiesti grandi volumi di caffè, senza installazioni complesse o 
utilizzi intensivi.

Compact in size. 
Powerful in 
performance.
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La B-Compact è stata sviluppata per ambienti 
in cui un servizio caffè affidabile è essenziale, 
ma dove le attrezzature devono rimanere 
pratiche e semplici da utilizzare.

Grazie al formato compatto e al design mobile, 
è adatta a un’ampia varietà di ambienti, come:

    Hotel e lodge di medie dimensioni
     Centri congressi e location per eventi
     Outdoor hospitality locations, such as safari lodges
     Catering environments

In questi ambienti, la B-Compact offre una soluzione affidabile 
per servire gruppi numerosi con una qualità del caffè costante.

Progettata per 
ambienti 
versatili
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Come funziona
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La B-Compact è progettata per 
un processo di preparazione 

semplice e controllato.
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Il serbatoio dell’acqua viene riempito e riscaldato alla 
temperatura di preriscaldamento impostata oppure direttamente 
alla temperatura di preparazione desiderata. Il riscaldamento di 
un volume di 10 litri richiede circa 20 minuti.

1. Serbatoio vuoto 3. A metà del processo di preparazione2. Riempito d’acqua 4. Processo di preparazione completato

Ingresso 
acqua calda

Distributore 
d’acqua

Uscita acqua 
calda

Una volta raggiunta la temperatura impostata, il sistema 
pompa l’acqua verso la doccetta, da dove viene distribuita 
uniformemente sul letto di caffè. A questo punto inizia il 
processo di preparazione, ottenendo un caffè equilibrato e 
costante.

La B-Compact offre modalità operative flessibili per adattarsi a 
diversi scenari di utilizzo. Gli operatori possono preriscaldare 
l’acqua in anticipo e avviare la preparazione all’arrivo degli 
utenti, per garantire tempi di servizio rapidi e il caffè più fresco 
possibile. Oppure automatizzare completamente il processo.



Una caratteristica fondamentale della 
B-Compact è il sistema di pompaggio controllato. 
La pompa porta l’acqua sul caffè macinato senza 
portarla a ebollizione, contribuendo a evitare il 
surriscaldamento e a preservare il gusto del caffè.

Regolando la pompa, l’operatore può controllare la quantità d’acqua 
erogata e il momento dell’erogazione. Questo offre flessibilità 
nell’utilizzo di diverse granulometrie di macinatura. Di conseguenza, 
gli operatori hanno maggiore libertà nel perfezionare il processo e 
sperimentare differenti profili aromatici.

Questo livello di controllo consente di definire il ciclo di preparazione 
con maggiore precisione, ottenendo un caffè ben equilibrato, ricco di 
aroma e con qualità costante in ogni preparazione.

Precisione 
nel processo 
di preparazione
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La temperatura ha un’influenza diretta 
sulla qualità del caffè. Impostare la giusta 
temperatura aiuta a esaltare il meglio del 
caffè e a prevenire sapori bruciati.

Con la B-Compact, la temperatura può essere facilmente 
impostata tramite il pannello di controllo. Questo consente 
agli operatori di perfezionare il processo e ottenere il 
massimo dai chicchi di caffè.

Il risultato è un caffè pronto per essere servito 
alla temperatura ideale.

Temperatura 
ottimale 
per un gusto 
migliore
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La B-Compact si posiziona al centro 
della gamma bulk brewer, offrendo una 
combinazione equilibrata di capacità, 
tecnologia e convenienza..

Questo rende la B-Compact una scelta pratica 
per aziende che cercano attrezzature professionali 
con un livello di investimento accessibile.

Prestazioni 
e valore 
equilibrati
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Accessori
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Inclusi Opzionali

Vaschetta raccogligocce

Portafiltro Filtri a cestello B10 (HW)

Caraffa in vetro

Q U A L I T À  &  I N N O V A Z I O N E

Temperatura di preriscaldamento	 	75 °C

Temperatura di preparazione		  85 - 95 °C

Temperatura mantenimento caldo		 75 - 90 °C

Tempo di preparazione		  4 – 20 min

Volume di preparazione		  4 -10 L

Capacità vaschetta raccogligocce		 1,5 L

Altezza erogazione 		  180 mm

Potenza nominale		  230V 50 / 60Hz 2500W
			   127V 50/60Hz 1600W

Carta filtro		  Filtro rotondo B10

Dimensioni (L x P x A)		  386 x 550 x 632 mm

Specifiche
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La caraffa in vetro Bravilor Bonamat ha una capacità di 1,7 
litri. Grazie al design ergonomico, il gusto del caffè filtro 
fresco viene preservato al meglio. Coperchio e manico 
sono realizzati in plastica resistente.

Questi filtri garantiscono una distribuzione ottimale del 
caffè e un aroma eccellente. Grazie alla loro forma e 
capacità, sono ideali per il caffè macinato. I filtri sono 
confezionati in scatole da 250 pezzi.

Mantiene pulite le superfici raccogliendo gocce e 
schizzi. La vaschetta è facile da rimuovere e pulire 
ed è dotata di griglia in acciaio inox.

Progettato per l’utilizzo con filtri a cestello, 
il portafiltro facilita la pulizia.
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