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B-Compact został stworzony z myślą o łatwym 
przygotowywaniu dużych ilości wysokiej jakości kawy 
filtrowanej. Możliwość zaparzenia do 10 litrów kawy w 
jednym cyklu (około 75 filiżanek) sprawia, że urządzenie 
łączy dużą wydajność z pełną kontrolą nad procesem 
parzenia.

System pompy zapewnia precyzyjny przepływ wody, a intuicyjny panel 
sterowania umożliwia ustawienie optymalnej temperatury parzenia.

Dzięki temu każda porcja kawy wyróżnia się powtarzalnym smakiem i 
odpowiednią temperaturą serwowania.

B-Compact został zaprojektowany z myślą o mobilności, wygodzie użytkowania 
i niezawodności. To praktyczne rozwiązanie wszędzie tam, gdzie potrzebne są 
duże ilości kawy bez skomplikowanej instalacji i wymagającej obsługi.

Kompaktowy 
rozmiar.
Wydajność bez 
compromisów.
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B-Compact został stworzony z myślą o 
miejscach, w których liczy się sprawna i 
wygodna obsługa większej liczby gości, a 
urządzenie musi być praktyczne oraz łatwe w 
codziennym użytkowaniu.

Kompaktowa konstrukcja i mobilny charakter sprawiają, że 
B-Compact doskonale sprawdza się w takich miejscach jak:

    hotele i obiekty noclegowe średniej wielkości,
     centra konferencyjne i obiekty eventowe,
     obiekty plenerowe i outdoorowe
     firmy cateringowe.

W każdym z tych zastosowań B-Compact umożliwia szybkie i 
wygodne przygotowanie większych ilości kawy przy zachowaniu 
powtarzalnej jakości naparu.

Stworzony do
różnorodnych 
zastosowań
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Jak działa B-Compact
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B-Compact został zaprojektowany 
tak, aby proces parzenia był prosty, 

intuicyjny i w pełni kontrolowany.
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Po napełnieniu zbiornika woda podgrzewana jest do ustawionej 
temperatury wstępnej lub bezpośrednio do temperatury 
parzenia. Podgrzanie 10 litrów wody zajmuje około 20 minut.

1. Pusty zbiornik 3. W połowie procesu parzenia2. Napełniony wodą 4. Proces parzenia zakończony

Wlot gorącej 
wody

Rozdzielacz 
wody

Wylot gorącej 
wodya

Po osiągnięciu zadanej temperatury system pompuje wodę do 
dystrybutora, który równomiernie rozprowadza ją po kawie w 
filtrze. Dzięki temu napar jest dobrze zbalansowany i powtarzalny 
w smaku.

B-Compact oferuje również elastyczne tryby pracy. Wodę 
można podgrzać wcześniej i rozpocząć parzenie tuż przed 
serwowaniem, aby zapewnić maksymalną świeżość kawy, 
lub całkowicie zautomatyzować cały proces.



Jedną z kluczowych cech B-Compact 
jest kontrolowany system pompy. Woda 
transportowana jest na powierzchnię kawy 
w filtrze bez konieczności jej zagotowania, 
co pomaga uniknąć przegrzania i zachować 
pełnię smaku.

Regulacja pracy pompy pozwala kontrolować ilość podawanej 
wody oraz moment jej dozowania. Dzięki temu możliwe jest 
dostosowanie procesu do różnych stopni mielenia kawy i 
eksperymentowanie z profilami smakowymi.

Efektem jest doskonale zbalansowana kawa o pełnym 
aromacie i powtarzalnej jakości w każdej partii.

Precyzja 
procesu 
parzenia
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Temperatura ma bezpośredni wpływ na jakość 
kawy. Odpowiednio dobrana temperatura 
parzenia pozwala wydobyć pełnię smaku i 
uniknąć gorzkich, przypalonych nut.

Za pomocą panelu sterowania użytkownik może łatwo ustawić 
temperaturę parzenia i precyzyjnie dostroić parametry pracy 
urządzenia do rodzaju używanej kawy.

Rezultatem jest kawa gotowa do serwowania 
w idealnej temperaturze.

Optymalna 
temperatura 
dla lepszego 
smaku
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B-Compact zajmuje centralne miejsce 
w gamie ekspresów przelewowych 
Bravilor Bonamat, oferując optymalne 
połączenie wydajności, nowoczesnej 
technologii i atrakcyjnego poziomu 
inwestycji.

To praktyczny wybór dla firm poszukujących 
profesjonalnego rozwiązania do przygotowywania 
dużych ilości kawy.

Idealny 
balans 
wydajności 
i ceny
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Akcesoria
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W zestawie Opcjonalnie

Tacka ociekowa

Kosz na filtry papierowe
Papierowe filtry 
koszykowe B10 (HW)

Dzbanek szklany

J A K O Ś Ć  I  I N N O W A C J A

Temperatura wstępnego podgrzewania	 	75 °C

Temperatura parzenia		  85 - 95 °C

Temperatura podtrzymania ciepła		 75 - 90 °C

Czas parzenia		  4 – 20 min

Objętość parzenia		  4 -10 L

Pojemność tacki ociekowej		  1,5 L

Wysokość wylewki 		  180 mm

Moc znamionowa		  230V 50 / 60Hz 2500W
			   127V 50/60Hz 1600W

Filtr papierowy		  Okrągły filtr B10

Wymiary (S x G x W)		  386 x 550 x 632 mm

Specyfikacja
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Szklany dzbanek Bravilor Bonamat o pojemności 1,7 litra 
został zaprojektowany tak, aby jak najdłużej zachować 
świeżość i aromat kawy filtrowanej. Pokrywka oraz uchwyt 
wykonane są z wytrzymałego tworzywa sztucznego.

Filtry zapewniają równomierny przepływ wody przez 
kawę, pomagając wydobyć pełnię smaku i aromatu. 
Dzięki swojej konstrukcji doskonale sprawdzają się przy 
parzeniu kawy mielonej. Pakowane po 250 sztuk.

Pomaga utrzymać blat w czystości, skutecznie 
zbierając krople i rozlaną kawę. Tackę można łatwo 
wyjąć i wyczyścić. Wyposażona jest w kratkę ze stali 
nierdzewnej.

Przystosowany do stosowania z filtrami papierowymi. 
Konstrukcja kosza ułatwia codzienne użytkowanie oraz 
szybkie czyszczenie.
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Zawartość niniejszej broszury może ulec zmianie.
Aktualne specyfikacje, ceny i dostępność
znajdziesz na stronie bravilor.com
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